Специальность: 19.02.12 Технология продуктов питания животного происхождения
Форма обучения: очная
Срок обучения: на базе 9 классов – 2 года 10 мес;
		на базе 11 класса – 1 год 10 мес.
Основа обучения: бюджетная, платная.
Квалификация выпускника: техник-технолог.
Общие сведения специальности: это специалист пищевой промышленности, который разрабатывает, внедряет и контролирует технологические процессы в сфере производства продукции животного происхождения (мясная, молочная и пр.), оптимизируя производство этой продукции по стандартам качества и безопасности.
Основные виды деятельности:
· организация и ведение технологического процесса производства продукции на автоматизированных технологических линиях производства молочной/мясной продукции;
· обеспечение безопасности, прослеживаемости и качества молочной/мясной продукции на всех этапах ее производства и обращения на рынке;
· обеспечение деятельности структурного подразделения.

Изучаемые дисциплины:
Базовые дисциплины (9 класс):
· Русский язык
· Литература
· Родной язык и литература
· История
· Обществознание
· География
· Иностранный язык
· Математика
· Информатика
· Физическая культура
· Основы безопасности и защиты Родины
· Физика
· Химия
· Биология
· Индивидуальный проект

Социально-гуманитарный цикл:
· История России
· Иностранный язык в профессиональной деятельности
· Безопасность жизнедеятельности
· Физическая культура
· Основы бережливого производства
· Основы финансовой грамотности
· Язык Саха

Общепрофессиональный цикл:
· Коммуникативные технологии в профессиональной деятельности
· Метрология и стандартизация
· Прикладные компьютерные программы в профессиональной деятельности
· Биохимия и микробиология продуктов питания из сырья животного происхождения
· Технология национальных продуктов
· Деловой русский язык
· Основы исследовательской деятельности
· Основы фермерского дела
· Анатомия и физиология животных
· Животноводство
· Охрана труда
· Основы автоматизации процессов
· Процессы и аппараты
· Автоматизация технологических процессов

Профессиональный цикл: (9 класс)
· Организация технологического процесса производства продукции на автоматизированных технологических линиях производства пищевой продукции из мясного сырья
· Процессы производства продукции на автоматизированных технологических линиях производства пищевой продукции из мясного сырья
· Контроль качества мясного сырья, полуфабрикатов и готовой мясной продукции
· Организация работы структурного подразделения
· 13478 Мастер производства цельномолочной и кисломолочной продукции

Профессиональный цикл: (11 класс)
· Организация технологического процесса производства продукции на автоматизированных технологических линиях из молочного сырья
· Процессы производства продукции на автоматизированных технологических линиях из молочного сырья
· Контроль качества молочного сырья, полуфабрикатов и готовой молочной продукции
· Учет и отчетность молока и молочных продуктов
· Организация работы структурного подразделения
· 12372 Изготовитель мясных полуфабрикатов

Квалификационная характеристика выпускника:

Выпускник должен быть готов к:
· участию в организации и проведении технологических процессов;
· проведению входного контроля качества сырья и вспомогательных материалов, производственному контролю полуфабрикатов;
· участию в разработке технической документации, осуществлению контроля качества продукции в соответствии с требованиями санитарных, ветеринарных норм и правил;
· осуществлению контроля соблюдения экологической чистоты производственных процессов;
· участию в разработке новых видов продукции и технологий в области здорового питания населения на основе научных исследований;
· участию в подготовке проектно-технологической документации с учетом международного опыта;
· переработке и хранению продовольственного сырья животного происхождения на пищевых предприятиях;
· эксплуатации технологического оборудования пищевых предприятий;
· разработке рецептур, технологий и нормативной документации производства новых продуктов питания;
· организации производства и обслуживания на пищевых предприятиях.

Выпускники могут работать в:
· промышленных предприятиях, в которых техники-технологи могут разрабатывать и внедрять инженерные решения для предприятий АПК.
· научно-исследовательских институтах, здесь специалисты могут заниматься разработкой новых технологий и методов производства.
· лабораториях, в которых проходит работа по контролю качества продукции, анализу технологических процессов.
· госорганизациях, где проводится работа в государственных органах, ведущих надзор и регулирование в сфере технологии.
· [bookmark: _GoBack]стартапах и инновационных компаниях, здесь техник-технолог участвует в работе стартапов, занимающихся внедрением новых технологий и разработкой инновационных продуктов. техником, техник-технологом, технологом.
