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ЛИСТ СОГЛАСОВАНИJI

Программа подготовки специалиста среднего звена разработана на основе
Федера.,rьного государственного образовательного стандарта по специальности среднего
профессионмьного образовzlния 35.02.0б Технология производства и переработки
сельскохозяйственной продукции, }твержденного приказом Министерства образования
и Еауки Российской Федерации от 07.05.2014J\Ъ455 (Зарегистрировано в Минюсте РФ
от04 июля 2014 года. Регистрационный М 32969)с учетом потребностей работодателей и
соответствует современным требованиям, предъявляемым к квалификации выпускника.
Программа рекомендуется к использованию в образовательном процессе.
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l.оБщиЕ положЕния

1.1. Программа подготовки специалистов среднего звена

Программа подготовки специаJIистов среднего звена (дмее - ППССЗ)
специальности З5.02.0б Технология производства ш переработки се.пьскохозяйственной
продукции реаJIизуется по программе базовой подготовки на базе среднего (полного)

общего образования.
ППССЗ представляет собой систему док},]rlеЕтов, разработаннlто и

утвержденную ПОО с учетом требований регионального рынка труда на основе
Федерального государственного образовательного стандарта среднего

профессионального образования (далее - ФГОС СПО), 1твержлеЕного приказом

Министерства образования и науки Российской Федерации Js 455от 07.05.20l4.
ППССЗ регламентирует цель, ожидаемые результаты, содержание, условия и

технологии организации образовательного процесса, оценку качества подготовки
выпускника по данной специlUIьности и вк]Iючает в себя уlебный план, прогрaммы

дисциплин, профессионаrьных модулей, учебной и производственной практики и

другие методические материмы, обеспечивающие качественную подготовку
обуrающихся.

ППССЗ ежегодно пересматривается и обновляется в части содержания учебньж
планов, состава и содержания прогрчlI\{м дисциплин, профессиональных модулей,

учебной и производственной практик, методических материаJIов, обеспечившощих

качество подготовки обучающихся,
1.2. Нормативные документы для разработки ППССЗ
Нормативнlrо основу разработки ППССЗ по специtlльности 35.02.0б Технология

производства и переработки сельскохозяйственной продукцпш составляют:

-Федермьный закон РФ от 29,12.20\2 г. J,{! 273-ФЗ <Об образовании в Российской

Федерации>;

- Федеральный госуларственный образовательный стандарт среднего

профессионального образования по специальности 35.02.06 Технология производства

и переработки сельскохозяйственной продукции, }тв. Приказом Министерства

образования и науки РФ от 07.05.2014 N9 455 (Зарегистрировано в Минюсте РФ от 04

июля 2014 года. Регистрационный Ns 32969);

- Приказ Министерства образования и науки Российской Федерации от 14 июня 2013 г.

J\b 464 (Об утверждении Порядка организации и осуществления образовательной

деятельности по образовательным программам среднего профессиона.пьного

образования (с изменениями на 28 августа 2020 года);

- Приказ Минобрнауки России, Минпросвещения России от 05.08.2020 Ns 885/390 кО

практической подготовке обучающихся> (Зарегистрирован l 1.09.2020 Ns 59778);

- Приказ Минпросвещения России от 08 ноября 2021 г. М 800 кОб угверждении
Порядка проведеЕия государственной итоговой аттестации по образовательным

программам среднего профессионального образования>;

- Разъяснения по реzrлизации образовательной программы среднего общего

образования в пределах освоения образовательньrх программ среднего
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профессионального образования на базе основного общего образования с }четом
требования ФГОС и профиля пол)4{аемого профессионального образования

(Одобрено решением Научно- методического совета Цента профессионального
образования ФГАУ кФИРО> протокол JФ 1 от 10 апреля 2014г.);

- Правила приема на обучение по образовательным программам СПО ГБПОУ РС (Я)
<Якутский сельскохозяйственный техникум> от 28.02.2022;

- Режим занятий обучающихся, утверждено приказом ГБПОУ РС (Я) <tЯкутский
сельскохозяйственный техникум> J,(!0 1 -04120-а от 28.02.2020;

- Положение о текущем контроле знаний и промежуточной аттестации обучаюцихся
ГБПОУ РС (Я) <Якутский сельскохозяйственный техник}ъ{), утвержденный
Приказом NsO 1 -04120-а от 28.02.2020;

- Положение о порядке и основании перевода, отчисления и восстановления
обучающегося в ГБПОУ РС (Я) dCXT), утвержденное Приказом Ns01-04/20-a от
28.02.2020;

- Порядок оформления возникновения, приостановления и прекращения отношений
между ГБПОУ РС (Я) dCXT> и обучающимися и (или) родителями (законными

представителями) несовершеннолетних обучающихся, 1твержденный Приказом No01-

04l20-aoT 28.02.2020:'

- Положение об языках обучения в ГБПОУ РС (Я) <Якутский сельскохозяйственный
техникум > Приказ Nч0 1 -04 l20-a от 28 .02 ,2020

- Положение о формировании фонда оценочных средств по основным
профессиональным обрщовательным программам СПО в ГБПОУ РС (Я) <ЯСХТ>;

- Положение об организации, выполнения и защиты выпускной квалификационной

работы студентов ГБПОУ РС (Я) <ЯСХТ>;

- Положение о проведении демонстрационного экзамена с учетом требований

стандартов WORLDSKILLS в рамках государственной итоговой аттестации по

образовательным программ:lм среднего профессиоЕального образования в ГБПОУ РС
(Я) <Якутский сельскохозяйственный техникуN{), утвержденный Приказом Ns01-

03 l |2З -п от 22.1 1.201'9 ;

- Положение об организации процедуры аттестации с использованием механизма

демонстрационного экзамена при реализации ocEoBHbD( профессиональньrх

образовательных программ среднего профессионального образования ГБПОУ РС (Я)

<Якрский сельскохозяйственный техникрл> Приказ Ns01-04/20-a от 28.02.2020;

- Порядок проведения государственной итоговой аттестации по образовательным

прогрzlI\{мам СПО в ГБПОУ РС (Я) кЯСХТ>;

- Методические рекомендации по разработке основньtх профессиоЕа"'rьIrьD(

образовательньтх программ и дополнительных профессиональньж программ с учетом
соответствующих профессиональньrх стандартов, утв. МОН РФ от 22.01.2015г. NоflЛ-

1/05вн;

- Методические рекомендации о порядке разработки, стр}ктуре, содержании и

утверждении программ учебньж дисциплин, профессиональных модулей и практик в

ГБПОУ РС (Я) кЯСХТ>.

1.3 Перечень сокращений, используемых в текgге ППССЗ:
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МДК - междисциптплнарный курс;
ПМ - профессиональный модуль;
ОК - общие компетенции;
ПК - профессионilльные компетенции;
ОП - общепрофессионl!льные дисципJlины;
ОГСЭ - Общий гlr*ланитарный и социа,'Iьно-экономический цикл;
ЕН - Математический и общий естественнона1,.rный цикл;
УП - учебная прЕlктика;

ПП - производственнzlя практика (по профилю специальности);
П.ЩП - производственн!lя практика (преддипломпм);
ПА - промежуточная аттестация;
ГИА - госуларственнм итоговм аттестация;

ГЭК - госуларствеЕнм экзаменационная комиссия.
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2.1 Щель (миссия) ППССЗ
ППССЗ имеет целью развития у обучающихся личностных качеств, а также

формирование общих и профессиональньtх компетенций в соответствии с требованиями
ФГОС СПО по данной специальности.

Выпускник в результате освоения ППССЗ специalльности З5.02.06 Технология
производства и переработки сельскохозяйственной продукции будет готов к
выполнению следующих профессиональньtх видов деятельности:

- Осуществление зоогигиенических, профилаюических и ветеринарно--

санитарньIх мероприятий.

- Участие в диапlостике и лечении заболеваний сельскохозяйствеЕньD( животньIх.

- Участие в проведение ветеринарно-санитарной экспертизы прод}ктов й сырья

животного происхождения.

- Проведение санитарно-просветительской деятельности.
- Выполнение работ по профессии рабочего 15699 Оператор машинного доения и

17282 Приемщик сельскохозяйственных продукгов и сырья.

ППССЗ ориентировttно на реализацию след},ющих принципов:
- приоритет праюико-ориентированньrх знаний;

- ориентация на развитие местного и регионЕlльного сообщества;
- формирование потребности к постоянному развитию и инновационпой

деятельности в профессиональной сфере, в том числе и к продолжению образования;

- формирование готовности принимать решения и профессионально действовать
в нестандартных ситуациях.

2.2 Нормативный срок освоения ППССЗ
Нормативные сроки освоения ППССЗ базовой подготовки специальности при

очной форме полг{ения образования и присваиваемая квмификация приведены в

таблице:

Срок освоения ППССЗ СПО базовой подготовки по заочной форме полуrения

образования увеличивается не более чем на 1 год.

2.3 Трулоемкость особенности ППССЗ

Образовательная база приема Наименование квалификации
базовой подготовки

Нормативный срок освоения
ппссз Спо базовой

подготовки при очной форме
получения образования

На базе среднего общего
образования

Технолог 2 года l0 месяцев

Число
недель

количество
часов

Аудиторная нагрузка 80 2880

Самостоятельная работа l428
Кон льтации |2

Учебная п ка l4
илю специальности)Производственная пракгика (по проф l5 540

б

2 ОБЩАЯ ХАРАКТЕРИСТИКА ППССЗ

учебные циклы
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Производственная практика (преддипломная) 4 |44
Промежl,точ ная аттестация 5 l80
Государственная итоговая аттестация 6 2|6
Каникулярное время 2з

итого |47 5904

2.4 Требовашия к поступающим

Требования реглiш\{ентир},ются Правилalми приема граждан в Государственное
бюджетное профессиональное образовательное учреждение Республики Саха (Якрия)
(Якутский сельскохозяйственный техник}ъ!> gа 2022-202З rrебньй год (дzшее Правила
приема), разработанной в соответствии с Федеральным зЕжоном от 29.12.2012 ЛЪ273-ФЗ

кОб образовании в Российской Федерации>, Федеральньтм зt!коном от 27 уlюля 2006 года

М152-ФЗ кО персонмьньIх д.шных), Законом Республики Саха (Яryтия) от 15 декабря
20|4 г. l40l-З N 359-V кОб образовапии в Республике Саха (Якутия)>, Приказ
Министерства просвещения РФ от 17 мм 2022 г. Nч336 "Об 1твержлении перечней

профессий и специ€IJтьностей среднего профессионального образоваrия и устаЕовлении
соответствия отдельньIх профессий и специмьЕостей среднего профессионального

образования, указанньж в этих перечнях, профессиям и специальностям среднего

профессионального обрaвования, перечни которьж угверждены прика}ом Министерства
образования и Еа1ки Российской Федерации от 29 окгября 2013 г. N9 1199 (Об

утверждении переIшей профессий и специаJIьностей среднего профессион:rльного

образования", приказом Министерства просвещения РФ от 2 сентября 2020 г. }ф 45'7 <Об

утверждении Порядка приема на обуlение по образовательным програ,{мам среднего

профессионального образования>, Приказом Министерства просвещения Российской
Федерации от 30.04.2021 Ns 222 "О внесении изменений в Порядок приема на обучение по

образовательньпr прогрЕlI\.rмаNr среднего профессионального образования, рвержденный
прикtвом Министерства просвещения Российской Федерации от 2 сентября 2020 г. Ns

457"(Зарегистрирован 27.05.202l No 6365l ).

Согласно п. 1.2. Правил приема для пол)п{еЕиJI среднего профессиончrльного

образования прием граждан в образовательнlто организацию осуществляется по

зчuIвлениям лиц: имеющих среднее (полное) общее образование или начальное

профессиональное обрzrзование; имеющих среднее(полное) общее образовапие, основпое

общее образование йли среднее профессиональное образоваIrие, высшее

профессиона,,rьное образование.
Прием на обr{ение по образовательным программам за счет бюджетньтх

ассигнований Республики Саха (Якугия) является общедоступным, если иное не

предусмотрено частью 4 статьи 68 Федерального закона (п.1.3 Правил приема).

Абитуриент должен предстaвить:

-ориIинал или ксерокопию доку}лента, удостоверяющего его личность,

гражданство;
- оригинал иJш ксерокопию документа государственного образца об образовании;

- 4 фотографии.

2.5 ВостребоваЕность выпускников

Выпускники специ{lльности З5.02.06 Технология производства и переработки
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сельскохозяйственной продукции востребованы в организациях различных
организационно-правовых форм АПК республики.

2.6 Возможпости продол?кения образоваппя выпускника

Выпускник, освоивший ППССЗ по специальности 35.02.06 Технология
производства и переработки селъскохозяйственной продукции подготовлен к:

- освоению ООП ВО;
- освоению ООП ВО в сокращенные сроки по специальности 19.03.02 Продукты

питания из растительЕого сырья (уровень бакалавриата), 19.03.03 Продукты питаЕия
животного происхождения (уровень баклавриата).

2.7 основные пользователп ппссЗ

основными пользователями Ппссз являются:
- преподаватели, сотрудники Техникума;
- студенты, обуrающиеся по специальности 35.02.06 Технология производства и

переработки сельскохозяйственной продукции;
- администрация и коллективные органы управления;
- абитуриенты и их родители, работодатели.
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3 ХАРАКТЕРИСТИКА ПРОФЕССИОНАЛЬНОЙ ДЕЯТЕЛЬНОСТИ
выпускников

3.1 Область профессиональной деятельностп

3.2 Объекты профессиональной деятельности

сельскохозяйственные животЕые и культуры, сырье, продукция животноводства и

растениеводства;
технологии производства, хранения, переработки и предпродажной подготовки

сельскохозяйственной продlкции ;

средства сельскохозяйственного 1фуда, в том числе машиЕы и оборудование;

процессы оргаЕизации и управления на сельскохозяйственньD( предприятиях;

первичные трудовые коJIлективы-

3.3 Виды профессиональпой деятельности

технолог готовится к следующим видам профессиональной деятельности:

Производство и первичнаrI обработка продущии растениеводства.
производство и первичнtц обработка продукции животноводства.

хранение, переработка, предпродажIrм подготовка и реализация сельскохозяйственной

продукции.
Управление
продукции.
выполнение
служащих:15699 Оператор машинного доенля, |7282 Приемщик сельскохозяйственных

прод}ктов и сырья (приложение к ФГОС СПО).

работами по производству и переработке сельскохозяйственной

работ по одной или нескольким профессиям рабочих, должностям

Область профессиональной деятельности выпускников: организация и

выполЕение работ по производству, хрЕшению, переработке и предпродажной

подготовке сельскохозяйственной продlтции в оргzlнизациях (сельскохозяйственные

производители).

9



4 ТРЕБОВАНИЯ К РЕЗУЛЬТАТАМ ОСВОЕНИЯ ППССЗ

4.1 Общпе компетенцпи
Технолог должен обладать общими компетенциями, вкJIючalющими в себя

способность:

Код
компетенции

Солержание

ок l. Понимать сущность и социarльную значимость своей булущей профессии,
проявлять к ней устойчивый интерес.

ок 2. Организовывать собственную деятельность, выбирать типовые методы и

способы выполнения профессиональных задач, оценивать их эффекгивность и

качество.
Принимать решения в стандартных и нестандартных сиryациях и нести за них
ответственность.

использование информации, необходимой для
профессиональньж задач, профессионального и

Осуществлять поиск и

эффекгивного выполнения
личностного развития.

ок5 технологии вИспользовать информационно-коммуникаrцонные
профессиона,rьной деятельности.

окб Работать в коллективе и команде, эффекгивно обцаться с коллегами,

руководством, потребителями.
ок7 Брать на себя отвgгственность за рабоry членов команды (подчиненных), за

результат выполнения заданий.
Самостоятельно определять залачи профессионiшьного и личностного

развития, заниматься самообразованием, осознанно планировать повышение
квалификации.

ок9 Ориеrrгироваться в условиях частой смены технологий в профессиональной

деятельности

4.2 Виды профессиональной деятельпости п профессиональные компетенцип

Технолог должен обладать профессиональЕыми компетенциями,

соответствующими основным видам профессиональной деятельности:
Вид профессиональной

деятельности
Код

компетенции
Наименование профессиональной компетенции

l. Производство и
первичная обработка
продукции

растениеводства.

пк 1.1. Выбирать и ре:шизовывать технологии
производства продукции расте ниеводства.

пк 1.2. Выбирать и реаJIизовывать технологии первичной

обработки продукции растениеводства,
пк l.з. Выбирать и использовать различные методы

оценки и контроля количества и качества
сельскохозяйственного сырья и продукции
растениеводства

2.Произволство и
первичнiul обработка
продукции
животноводства.

Выбирать и реализовывать технологии
производства продукции животноводства.

пк2.2, Выбирать и реализовывать технологии первичной
обработки проду кции животноводст8а

пк 2.3 Выбирать и использовать рitзJIичные меюды
оценки и контроля количества и качества
сельскохозяйственного сырья и продукlии
животноводств

10

ок 3,

ок 4,

ок 8.

пк 2.1.



3. Хранение,
переработка,
предпродa)кншI
подготовка и реализация
сельскохозяйственной
продукции.

пк з.1. Выбирать и реaшизовывать технологии хранения в

соответствии с качеством посryпающей
сельскохозяйственной продукции и c!Ip!!.

пк з.2. Контролировать состояние сельскохозяйственной
продукции и сьФья в период хранения.

пк з.з, Выбирать и реаJIизовывать технологии
переработки сельскохозяйственной продукции.

пк 3.4. Выбирать и использовать различные методы
оценки и контроля количества и качества сырья,
матери:лJlов, сельскохозяйственной продукции на
этапе переработки.

пк з.5. Выполнять предпрода:кную подготовку

реализацию сельскохозяйственноц r,_рqдудц!ц
и

2.Управление работами по
производству и
переработке продукции

растениеводства и
животноводства.

пк 4.1 Участвовать в планировании основных
показателей сельскохозяйственного производства

пк 4.2. ГIланировать выполнение работ исполнителями.

пк 4.3. Организовывать рабоry трудового коллектива.

пк 4.4. Контролировать ход и оценивать
выполнения работ исполнителями.

результаты

пк 4.5. Вести }твержденную
документацию.

)лmно-отчsтную

3.Выполнение работ по
одной или нескольким
профессиям рабочих,
должностям
слlокащих15699
Оператор машинного
доения

пк 4.3 Организовывать рабоry трудового коллектива.

пк 4.4 Контролировать ход и оценивать
выполнения работ исполнителями.

результаты

пк 4.5 Вести угвержденную rrетно-отчетную
документацию
Выполнять доильные работы и первичную

обработку молока с использованием

специaшизированного оборудования

6. Выполнение работ по
одной или нескольким
профессиям рабочих,
должностям
служащих 17282
Приемщик
сельскохозяйственных
продуктов и сырья

пк 4.5 Вести учетно-отчетную
до

},rвержденную
ентацию.

пк 6.1 Принимать и сортировать сельскохозяйственные

пк 6.2 Проверять качество продукции
государственным стандартам или
чсловиям

согласно
техническим

пк 6.з Определять виды сырья, его сорт, класс,

подкJIасс, состояние дефектности, состояние

консервирования, вес и pzl:}Mep

пк 6.4 Распределять продукцию

установленным признакам

и сырье по

пк 6.5 Обеспечивать сохранение принятой продукции и

сырья и отItускать их получателям

4.3 Результаты освоенпя ППССЗ

Результаты освоеЕия ппссЗ определяются приобретаемыми выпускником

компетенциями, т.е. его способностью применять знания, },N{ения и личные качества в

соответствии с задачами профессиональной деятельности (mаблuца)

LL

пк 5.1

пDодукгы и сырье



код
компетенции

Компетенции Результат освоения
знать уметь иметь

практический
оIlыт

общие компетенции
Понимать суlцность и
социальную
значимость своей
будуIlIей профессии,
проявлять к ней

устойчивый интерес

ориентироваться в
цаиболее общих
проблемах, познания,
ценностей, свободы и
смысла жизни как
основе формирования
культуры гражданина
и булущего
специалиста

Организовывать
собственную
деятельность,
выбирать типовые
методы и способы
выполнения
профессиональных
задачl оценивать их

эффективность и
качество.

принциrlы рыночной
экономики,
современное
состояние и
перспективы

рiввития отрасли

рассчитывать
основные технико-
экономи.lеские
показатели
деятельности
организации

Принимать решения в
стандартных и
цестандартных
ситуациJIх и нести за
них ответственность.

примеЕять в
профессиональной
деятельности приемы
делового и

управлеIгIеского
обцения

Осуществлять поиск и
использование
информачии,
необходимой для
эффективного
выполнения
профессиональных
задач,
профессионального и
личностного развития.

использовать
нормативно правовые
документы,
регламентирующие
профессиональную
деятельность,
использовать
технологию сбора,
liакопления,

размещения данных
ок5 использовать

информационно
коммуникационные
технологии
профессиональной
деятельности.

в

основные поIUIтиrt
автоматизированной
обработки
информачии

использовать в
профессиональной
деятельности
разлиrIные виды
прогр{rммного
обеспечения

Работать в ко.ltлективе
и команде,
эффективно общаться
с коллегами,

руководством,
потребителями

принципы делового
общения в
коллективе

применять в

профессиональной
деятельности приемы
делового общения и

управленческого
обцения

ок7 Брать на себя
ответственность за

работу члеltов
комаЕды
(подчиненных), за

результат выполнения
заданий

права и обязанности

работников в сфере
профессиональной
деятельности

ан{lлизировать и
оценивать результаты
и последствия
деятельности

ок8 самостоятельно
определять задачи
лрофессионального и

об условиях
формирования
личности

сущность позцания

t2

ок l. о социztльных и
этических
проблемах,
связанных с

развитием и
t{спользованием
достижений науки,
техники и
технологий

ок 2.

ок 3. особенности
менеджмента в
агрономии, стили
управлениJl, виды
коммуникации

ок 4, понятиrt правового

реryлирования в

сфере
профессиональной
деятельностrt

ок 6.



личностного развития,
заниматься
самообразованием,
осознанtlо
планировать
повышение
квiulификации

ок9 Ориентироваться в

условиях частой
смены технологиii в
профессиональной
деятельности. Уметь:
анализировать
сЕryацию на рынке
товаров и услуг

- формы адаптации
производства и
сбыта к рыночной
сиryации;
- профессиовальные
компетенции

Профессиональные компетенции
Выбирать
реализовывать
технологии
производства
продукции
растениеаодства.

и сист€мы зеi{леделия;
основные технологии
производства

растениеводческой
продукции; общее

устройство и
принципы работы
сельскохозяйственны
х машин; основы
автоматизации
технологиrIеских
процессов
сельскохозяйственно
го производства;
основы селекlIии и
семеноводства
сельскохозяйственных кульryр; виды
семян
сельскохозяйственных кульryр, их
посевные и сортовые
качества,
сортосмену,
сортообцовление,
сортоконтроль,

условия их хранения,
предпосевную
подготовку;
требования к
сортовым и
посевным качествам
семян; особенности
агротехники
возделывания

различных
сельскохозяйственны
х кульryр; 20
методику
составления
технологической
карты для
возделывания
сельскохозяйственны
х культ}?;
закономерности

применять
технологические
карты NБ
возделывания
сельскохозяйственных
культур с гrетом
конкретных
природно-
климатиtIеских

условий и имеющейся
техники; выбпрать и
оценивать

районированные сорта
семенного и
посадочного
материала; определять
качество семян;
определять нормы,
сроки и способы
посева и посадки;
определять нормы

удобрений под

разлиqные
сельскохозяйственtше
купьт}ры с учетом
плодородия почвы;
оценивать кач€ство
полевых работ;
опредеJrять и
оценивать состояние
производственных
посевов; выполнять
основЕые
технологические

реryлировки
сельскохозяйственных
мilшин, составлять
машинно-тракгорЕые
агрегаты; определять
биологический
урожай й
анiлJIизировать его
стру(гуру; выбирать
способ уборки
урожая; проводкть
обследование

пк 1.2. Выбирать и

реализовывать
технологии первичной
обработки продукции
растениеводства.

пк l.з. Выбирать и
использовать

различные методы
оценки и конгроля
количества и качества
сельскохозяйственного
сырья и продукции

растениеводства

13

пк 1.1 . подготовки
сельскохозяйстве
нной техники к

работе;
подготовки семян
я посадочного
материilла к
посеву (посалке);

реаrIизации схем
севооборотов;
возделываЕия
сельскохозяйстве
нных культур;
проведения
агротехническ}D(
меропрпятий по
зашите почв от
эрозии и
деФляции;
первичной
обработки и

таIrспортировки
урожая;



роста, рiввития
растений и

формирования
высококачественцого

урожм; методы
программированлui

урожаев; значение,
виды мелиорации,
мероприятия по
освоению и
окульryриванию
мелиорированных
земель, погодцые и
кJIиматические

условиrI,
оказывающие
влияние на
сельскохозяйственно
е производство;
болезни и вредителей
сельскохозяйственt{ы
х культур, средства
защиты от них

сельскохозяйствецных

угодий по выявлению
и распространению
вредителей. болезней
и сорняков:
составJlять годовой
план защитных
мероприятий;

пк 2.1

Выбирать
ре?цизовывать
технологии
производства
продукции
животноводства

и правила в области
ветеринарии;
технологии
содержания,
кормления, ухода за
сельскохозяйственны
ми животцыми, их
воспроизводства;
зоогкгиениtlеские
требования и
ветеринарно-
санитарные правила
в животноводстве;
методы отбора проб
воды, измереЕиJI
основных
параметров
микрокJIимата в
животноводческих
помещениJIх; основы
системы
нормированного и
полноценного
кормления животных

ра}ных видов; состав
и питательность
кормов, их

рациональное
ис[ользование;
нормы кормления и
принципы
составления

рацлоrrов для рiвкых
вцдов животных;
технологии
кормопроизводства;
методы оценки
качества и
питательности

определять вид,
породу, упитанность,
живую массу, масть
сельскохозяйственны
х ,(ивотltых;

| выбирать способы
содержания
сельскохозяиственны
х животных:
определять
оотреьность
животных в основных
питательных
веществах,
анализировать и
составлять рационы
кормления;
производить и
заготавливать корма;
проводить
зоотехнический
анализ кормов и
оценивать их
качество и
питательность;
определять
необходимое
количество воды для
поения животных;
проводить санитарно-
гигиеничесч/ю
оценку условlrй
содержания,
кормлениJI и ухода за
животными;
проводить
профилактические
меропрIrrIтия по
указаtiию и под

пк 2.2, Выбирать и

реаJIизовывать
технологии первI,Iчной
обработки продукции
животноводства.

пк 2.з Выбирать и
использовать

ра ичные методы
оценки ll коЕтроля
количества и качества
сельскохозяйственного
сырья и продукции
животноводств

1-4

производства
продукции
животноводства;
Ilриготовления
кормов;
первичвой
переработки
продукции
животноводства;



кормов; стандарты на
корма; методы
профилакгики
заболеваний
сельскохозяйственны
х животных;
виды
продуктивности ц
способы их }лlета,
технологии
производства и
первичной обработки
продукции
животноводства, в
том числе молока и
молочных IIродуктов,
продуктов убоя
животных, продуктов
птицеводства;
действующие
стандарты и
технические условI.iJI
на продукцию
животноводства;
основные методы
оценки качества
продукции
животноводства

руководством
ветеринарного
специалиста; вести

учет продуктивности
сельскохозяйствеtlны
х животных;
оценивать состояниrI
окружающей среды и
отдеJIьных
показателей
микрокJIимата;
выявлять заболевших
животных: выполllять
несложtlые
ветеринарные
назначения; выбирать
и реilлизовывать
технологии
производства
IIродукции
животноводства;
составлять
технологические
схемы и проводить

расчеты по первичной
переработке
продуктов
животIlоводства;
осуществлять на
предприJrтии
контроль за
соблюдением

установленных
требований и

действующих норм,
правил и стандартов;
оценивать качество и
определять градации
качества продукции
хивотноводства;

пк з.1 Выбирать и

ре{lлизовывать
технологии храненця в

соответствии с
качеством
посту[ающей
сельскохозяйственцой
продукции и сырья.

основы
стаЕдартизации и
подтверждения
каqества продукции

растециеводства и
животноводства;
технологии ее

хранениrr;

устройство, прикцип

работы конструкций,
соорукений и
оборудования мя
хранения
сельскохозяйственно
й продукции;
характерные
неисправностri в

работе оборулования
и методы их

определять способы и

методы хранения и
транспортировки
продукции
растениеводства ,l
животноводства;

рассчитывать
плоцади размещения
растениеводческой
иJgли
,(ивотноводческой
продукции на
хранение для ра}ных
типов хранилищ;
составлять IUIaH

размещенIUI
продукции;
обслуживать
оборудование и

подготовки
сооружений и
оборулования лltя
хранеция
сельскохозяйстве
нной продукции;
выбора
техноJlогии
хранениJ{ и
переработки в
соответствии с
качеством
посryпающей
продукции и
сырья;
анализа условий
хранения и

транспортировки
продукции

Контролировать
состояние
сельскохозяйственной
продукции и сырья в

период xpaнeнlrrl.
Выбирать и

реitлизовывать
технологии
переработки
сельскохозяйственной
продукциц.
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пк з.4 Выбирать и
использовать
различные методы
оценки и контроля
колшIества и качества
сырья, материалов,
сельскохозяйственной
IIродукции на этапе
переработки.

устранения;требования к
режимам и срокам
хранеЕия продукции

растениеводства и
животноводства;
методы
микробиологическог
о и санитарно-
гигиенического
контроля IIри
хранении
сельскохозяйственЕо
й продукции;
основы
технохими.Iеского
контроJlя; методы
анализа
органолегпиtlеских и

физико-химических
показателей
сепьскохозяйственно
го сырья и
продукции; условия
транспортировки
продукции

растениеводства и
животtiоводства;
нормы потерь при

танспортировке,
хранении и

реализации
продукции

растениеводства и
животноводства;
Ilорядок реirлизации
Ilродукции

растениеводства и
животноводства;
требования к
оформленrло
документов.

средства
автоматизации;
соблюдать сроки и

режимы хранения;
выбирать способы
переработки
сельскохозяйственно
й продухции в
соответствии с
нормативной и
технической
документацией;
определять качество
сырья, подлежащего
переработке;
производить расчеты

| расхола сырья, потерь
при транспортировке.
хранении и

реализации
продукции
растениеводства и
хивотноводства;
вести учет и
отчетЕость по сырью
и готовой продукцlrи,
в том числе
некондиционной;
готовить продукцr{ю
к реализации;
использовать
средства измерения и

реryлирования
технологических
параметров мя
контоля и

реryлированиrl
технологиtlеских
процессов;
осуществлять
технохимический
контроль по всем
стадtlJIм
технологического
процесса: выполнять
требования
нормативных
правовых актов к
основным видам
IIродукции и
процессов;

растениеводства
и
животноводства
определеншr
качества
продукции

растениеводстваи
животноводства
при храЕении и
транспортировке;Выполнять

предпродажную
подготовку и

реализацию
сельскохозяйственной
продукции

участвовать в
планировании
основных показателей
сельскохозяйственного
производства.

основы организации
производства и
переработки
продукции

растениеводства и
животноводства;
структуру
организации и
руководимого
подра]деления;

рассчитывать по
принятой методике
основные
производственные
пок:t:}атели в области

растениеводства и
животноводства;
планировать рабоry
исполнителей;
инструктировать и

пк 4.2 Планировать
выполнение
исполнитеJUrми.
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пк 4.1. )ластия в
планировании и
аналriзе
производственнь1
х показателей
организации

растениеводства
и
животноводства;
)дастия в

работ



пк 4.з. Организовывать работу
трудового коJIлектива.

характер
взаимодействия с
другими
подрtlзделениями;

функциональtтые
обязацности
работников и
руково,чителей;
основные
производственные
rrокztзатели работы
организации отасли
и его струкryрных
подразделе н и й;

методы
планирования,
контроля и оценки

работ исполнителей;
виды, формы и
методы мотивации
персонала, в т.ч.
материальное и
нематериальное
стимулирование

работников; методы
оценивания качества
выполrrяемых работ;
правила первичного
документооборота,
]лIета и отчетности

контолировать
исполнителей на всех
стадиях работ;
подбирать и
осуществлять
мероприятия по
мотивации и
стимулированию
персонала; оценивать
качество
выполrrяемых работ;

уIlравлениц
первичным

тудовым
коллективом;
ведециJI

документации
установленного
образца;

пк 4,4. Контролировать хо,л и
оценивать результаты
выполнеliия работ
исполнитеJUlми.

Вести }.тверхденн},ю
учетно-отчетную
доh},}rеЕтацию.

пк 5.1 Выполнять доильные
работы и первшItт},Iо
обработку молока с
использованием
спецllаJlизированного
оборудования

Основу
промышленного
способа
производства
молока;
Организачию трула
на молочных фермах
(комплексах);
Организацию
доениJI;
техническое
обслуживание
доильных установок,
доильных аппаратов
Получение
доброкачественного
молока,
Первичнуо
обработку молока;
Учет и оцеЕку
качества молока;
соблюдецие
безопасности труда и
правил личЕой
гигиены.

Выполrrять уход за
коровами ti
кормление, выполнять
основные рабочие
процессы, составлять

рационы, принимать
отелы и т. д.;
Раздаивать и прt{учать
коров к машинному
доению;
самостоятельно

работать на доильных
агрегатах р }ных
марок;
Выполвять
сilмостоятельные
операции по

реryлировке
доильных агрегатов,
операции
ежедЕевного
техншIеского }хода за
ними! неотложЕые

операции
периодических
технических уходов;
Подготавливать
дои.льное
оборудование для
хранениJl;
пользоваться
элекгроводонафевате

машинного
доения u
первичной
обработки
молока с
использованием
специi}лизирован
ного
обору,чования

t7
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лями;
пользоваться
оборудованием для
очистки, охJIажденIбI
и хранения молока;
Оказывать первичную
ветериtiарную помощь
животным;
Соблюдать правила
техники безопасности,
производствеIiной
санитарии, личной
гигиены,
профилактики
профзаболеваний;
Определять
эффеюивность
машинного доения.

пк 6.1 Принимать и
сортировать
сельскохозяйственны
е продукты и сырье

_ правила
приема и сортировки
сельскохозяйственIш
х продуктов и сырья;

- определять качество
сдаваемой продукции
ц сырья в

соответствии с
государственными
стандартами w|и
техншIескими

условиями, а также
видов сырьяl его

сорта, состояние
дефектности;
-правильно хранить
принятую с/х
продукцию, сырье и

отпускать ее
полг]ателям;

выбора и
использования

различных
методов оцеliки и
контроля
количества, и
качества
сельскохозяйстве
rtного сырья и
продукции;

происхождения;
бора и реализации
технологий
хранения в
соответствии с
посryпающей
продукцией и
сырьем;
выбора и
использования

различных
методов оценки и
контроля
количества, и
качества сырья и
с/х продукции на
этапе
переработки;
выполнения
предпродажной
ПОДГОТОВКИ А

реаJIизации
сельскохозяйстве
нной продукцик
(оформление

установленной
документачии)
подготовки
помещеlit{й и
тары мя
хранениJI
закупаемых
продуктов и

пк 6.2 Проверять качество
продукции согласно
государственным
стандартам иJIи

техническим

условиям

- правила
определения
качества сдаваемой и
принимаемой с/х
продукции;
- государств
енные стандарты и
техкшlеские условия
ва с/х продукцию;
- методы
взвешиваниJI 11

измерения clx
про.ryктов и сырья;
- саниmрrrо-
т€хЕические
требования к
закупаемым
продуктам и сырья

растительного и
животного
происхождениJI;
- саЕитарно-
технические
требования
транспортировки
закупаемых
продуктов ц сырья

_ [роизводить
количественные и
качественные
измерения с/х
продукции и сырья;
- подготовить
транспортные
средства лпя

реализации с/х
Ilродукции и сырьяi

18



растител ьного
животного
про исхожден иrl;

ll сырья;
оформления
товарно-
денежных
документов,
пол}лrениrl и
сдачи денежной
выручкlr;
приема и учета
закупаемых
продуктов и
сырья

растительного и
жr{вотного

пк 6.з Определять виды

сырья, его сорт,

класс, подкласс,
состояние

дефектности,
состояние
консервирования,
вес и размер

- государств
енные стандарты и
техншlеские условIiя
на закупаемые
продукты и сырье

растительного и
}кивотного
происхождения;

проводить
ветеринарно-
санитарную
экспертизу на
холодильниках
определять вид,
количество и
качество закупаемых
сельскохозяйственны
х продуктов и сырья

растительного l|

животного
происхождениJI;

пк 6.4 Распределять
продукцию и сырье

по установленным
признакам

ценообразование на
закупаемые
продукты и сырье

растительного и
животного
происхождения,

пользоваться
весовым
оборудованяем и

другими средств:lми
измерения;
-пользоваться

нормативно-
технической
документацией на
закупаемую
продукцию;

IIк 6.5 - способы
храненш с/х
продукции и сырья;
- правила
оформления
доку}лентации

установленною
образца;
_ факторы,
влияюшие на
качество и хранекие
закупаемых
продукгов и сырья

растительного и
животного
происхождения;
- способы и

условия хранения
закупаемых
продуктов и сырья

растительного и

животного
происхожденlхl;

- опредеJять качество
продуктов и сырья во
время хранения;
- сортировать и

упаковывать
закупаемые продукгы
и сырье

растительного Ll

животного
происхожденшr;
- вести гlетную
документацию и

оформлять приемо-
сдаточнуо
докр{ентацию;

4.4 Личностные результаты
в прочессе реализации прогрtlммы воспитания в течение всего периода освоения

ППССЗ об ающийся должен дости чь сле ющих личностньtх льтатов

личностные результаты реализациц программы аоспитания

щии

(dескрuпtttоры)

и зашитником великой
позицию,

осознающий себя

п щий акти

код личностных
результатов

лрl
лр2
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их получателям



принципам честностиl порядочности, открытости, экономически активный и

участвующий в студеt{tlеском и территориадьном самоуправлении, в том числе на
условIrIх добровольчества, продуктивно взаимодействующий и участвуощий в

деятельности общественных организаций

лрз

Соблюдающий нормы правопорядка, следующий идеадам fрiDt<данского общества,
обес[ечения безопасности, прав и свобод граждан Россци. Лояльны й к установкам и
проявлениям представителей субкультур, отличающий их от групп с деструктивным и
девиаЕтным поведением. Демонстрцрующий неприятие и предупреждающий
соllлально опасllое поведение окружающих

лр4
Проявляющий и демонстрирующий уважение к JIюдям труда, осознающий ценность
собственвого труда. Стремящийся к формированлtrо в сетевой среде личностно и
профессионального конструктивного ((цифрового следа)

лр5
ДемонсTрtlрующий приверженность к родной культ}ре, истори.lеской памяти на основе

любви к Родине, родному народу, мirлоЙ родине, принrrтию традиционных ценностеЙ
многонациоцального народа России
Проявляющий )rважение к JIюмм старшего поколениrI и готовцость к )ластию в
социальной поддержке и волонтерских движенлulх

лр7 Осознающий приоритетн),ю цецность личности человека; уважающий собственную t{

чркую уникальность в разли.lных сиryациях, во всех формах и видах деятельttости.

лр8
Проявляющий и демонстрирующий ражение
этнокультурных, социatльньш, конфессионмьных

к представителям различных
и иных

сохранению, преумножению и трансляции культурных
многонационilльного российского государqра

групп. Сопричастный к
традиций и цеliностей

лр9

Соблюдающий и пропагандирующий правила здорового и безопасного образа жизни,
спорта; предупреждающий либо преодолевающиЙ зависимости от аJIкого,lя, табака,
психоакгивных веществ, iвартных иtр и т.д. Сохраняющий псю(ологическую

устойчивость в сиryативно сложцых или стремительно меняющихся ситуациях

Заботящийся о защите оl.тужающей среды, собственной lr чужой безопасности, в том
числе цифровой

лр ll Проявляющий уважение
эстетической кульцФы

к эстетическим ценностям, обладающий осtlовами

лр 12

Принимающий семейные ценности, готовый к созданию семьи и воспитанию детей;

демонстрирующий неприятl{е насилия в семье, ухода от родительской ответственности,
отказа от отношений со своими детьми и их финансового содержания

]п

лрб

лр l0



5 ДОКУМЕНТЫ, РЕГЛЛМЕНТИРУЮЩИЕ СОДЕРЖАНИЕ И ОРГАНИЗАЦИЮ
ОБРАЗОВАТЕЛЬНОГО ПРОЦЕССА ПРИ РЕАЛИЗАЦИИ ППССЗПО

спЕциАльности 35.02.06 тЕхнология производствА и
ПЕРЕРАБОТКИ СЕЛЬСКОХОЗЯЙСТВЕННОЙ ПРОДУКЦИИ

5.1 Учебный план

учебный план (приложение 1) определяет след},ющие характеристики

специальности:
- объемные параметры учебной нагрузки в целом по годам обучения и по

семестрам;
- перечень уlебных дисциплин, профессиональньтх модулей и пх cocTaBHbD(

элементоВ (междисциплиНарных курсов, учебной и производственной практик);

- последовательность изучепия учебных дисциплин и профессиональньп<

модулей;
- распределенИе по годztм обучения и семестрам рzвличнъD( форм промежlточной

аттестации по учебпым дисциплинам, профессиона;rьным модулям и их составлJтющим

междисциплинарЕым курсам, учебной и производственной практике;
_ объемы учебной нагрузки по видам учебньн занятий, по учебным дисциплинам,

профессиональным модулям и их составляющим;

- сроки прохождения и продолжительность преддипломной практики;

- формы государствеЕньrх итоговьrх атгестаций, объемы времени, отведенные на

подготовку и защиту выпускных квалификационных работ, в рамках государствепных

итоговьtх аттестаций;
- объем каникул по годalм обучения.

максимальный объем учебной нагрузки составляет 54 академических часа в

неделю, включая все виды уrебной и внеаудиторной работы,

Максимальный объем обязательной аудиторной уlебной нагрузки обучающихся

при очной форме обучения составляет 36 академических часов в неделю,

обязательная аудиторн{ц нагрузка предполагает лекции, прtlктические занятия,

включм семинары и выполнение курсовых работ.
Самостоятельнм работа организуется в форме выполнения курсовых работ,

междисциплинарньIх проекгов, подготовки рефератов, сzlмостоятельного изучения

отдельных дидактических единиц и т.д.

ППССЗ специальности 35.02.06 Технология производства и переработки

сельскохозяйственной продlтции предполагает изr{ение след},ющих уrебных циклов:

- общий гуманитарный и социtlльно-экономический - ОГСЭ;

-математический и общий естественнонаучный - ЕН;

- профессиональный - П;

-учебная практика - УП;
- производственная пр.ктика (по профитпо специальности) - ПП;

- производственная практика (преддипломная) - пДП;
- промежугочная аттестация - ПА;
- государственнtц итоговrrя атгестация - ГИА.
обязательная частьппссз по цикл:lм составляет 70 о/о от

2r
общего объема



времени, отведенного на их освоение.

Вариативная часть ППССЗ, предусмотреннм ФГОС в количестве |296
максимальньIх часа (30%), с учетом целей и задач практико-ориептированного
образования, регионalльньtх особенностей ведения сельскохозяйственного
производстваи содержания образовательного и профессионilльного стандарта,

распределена следующим образом:

Индекс Наименование учебных дисциплин,
профессиональных модулей,
мея(дисциI1линарных курсов

Максимальная учебная нагрузка, час
всего по

учебному
плану

в том числе
по

Фгос
выделено из

вариативной части
Фгос

l 2 5 ] 4

огсэ.04 Язык Саха 54

Основы механизации, элекгрификации
и автоматизации сельскохозяйственного
производства

126 30

оп.04 Инженерная графика 90 50 40

техническая механика 96 59 зl
оп.07 основы аналитической химии l20 70 50

оп.08 Микробиология, санитария и гигиена 138 1l8 20

оп.09 Мецология, стандартизация и
подтверщдение качества

96 70 26

оп. 10 Основы экономики, менеджмента
маркетинга

и 8l з9

Правовые основы профессиональной

деятельности

66 55 ll

оп.l2 Охрана труда 40 з2

Безопасность жизнедеятельности l02 40

оп.l4 Профессиона,rьная этика 60 60

оп.15 сскии языкеловой 51 51

оп, 16 Основы финансовой грамотности и
п нимательства

108

оп.l7 Основы исследовательской деятельности 66 66

Информационные технологии
профессиональной деятельности

в 90 90

мдк.01.0l Технологии производства продукции
астениеводства

з47 259 88

мдк.02.0l 288 l78 l10

мдк.03.01 Технологии хранения, транспортировки
и реiшизации сельскохозяйственной

и

2\4 l\4

мдк.03.02 Сооружения и оборудование по
хранению и переработке
сельскохозяйственной п

204 l04

|44мдк.Oз.03 технология
сельскохозяйственной п

переработки
и

|44

l296

2?

54

оп.03 96

оп.05

l20

оп.l l
,72

оп.lз 62

l08

оп.18

Технологии производства продукции
животноводства Р1 Технологии
производства и первичнalя обработка
продукции животноводства

l00

l00

Итого



I_|иклы ОГСЭ и ЕН состоят из дисциплин:
- ОГСЭ.0l Основы философии,
- ОГСЭ. 02 История,
- ОГСЭ. 03 Иностранный язык,

- ОГСЭ. 04 Физическая культура,
- оГсЭ. 05 Язык саха,

- ЕН. 01 Математика
- ЕН. 02 Экологические основы природопользования.

.щисциплина <Физическм культура) предусматривает еженедельно 2 часа

обязательных аудиторных занятий ч 2 часа сzu\rостоятельной работы (за счет различньrх

форм внеаулиторньrх занятий в спортивньгх клубах, секциях).

профессиональный цикл состоит из общепрофессионzlльных дисциплин и

профессиона,тьных модулей в соответствии с основными видами деятельности. В состав

каждого ПМ входят несколько междисциплинарньIх курсов.

При освоении обучающимися профессионЕlльных модулей проводятся учебная и

производственЕarя практики (по профилю специмьности), Учебяым планом

предусмотрено рассредо,l,оченное и концентрированное проведеЕие учебных и

производственных практик в учебных аудиториях и оргаЕизациях различных форм

собственности в соответствии с Соглашением о сотрудничестве.

выполнение курсовой работы рассматривается как вид учебной деятельности по

профессиональному модулю пм.03 Хранение траЕспортировка и реализация

сельскохозяйственной продукции и реализуется в пределах времени, отведевЕого на их

изучение.
обязательная часть профессиона,T ьного цикJIа базовой подготовки

предусматривает изучение дисциплины <Безопасность жизнедеятельности>. В период

обучения с юношами проводятся 5-дневные учебные сборы,

учебный процесс орг:lнизован в режиме шести дневной }"{ебной недели, зtlнятия

группируются парами.

На 1 курсе по профессионzrльному модулю ПМ, 05 Выполнение работ по одной или

несколькиМ рабочиМ профессиям предусматривается подготовка обучающихся по рабочей

профессии 15699 Оператор машинного доениJI, па 2 курсе - 1"1282 Приемщик

сельскохозяйственньD( продуктов и сырья.

5.2 Программы учебных дисциплип

Рабочие прогрilJuмы дисциплин разработаны в соответствии с Методическими

рекомендациями о порядке разработки, структуре, содержании и }тверждении программ

учебпurХ дисциплин, профессионалЬньD( модулей и пр:ктик в ГБПоУ РС (Я) <ЯСХТ> и

ПРИНЯТЫ ЦИКJIОВЫМИ КОМИССИЯМИ.
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Программы дисциплин

Индексы
дисциплины в
соответствии

с ччебным планом

Наименование дисциплины Nq
приJIожения

огсэ.0l Основы философии 2

огсэ.02 История 3

Иностранный язык 4

огсэ.04 Физическая культура 5

огсэ.05 Язык Саха 6

EH.0l математика 7

Ен,02 Экологические основы природопользования 8

оп. 0l Основы агрономии 9

оп.02 основы зоотехнии l0
оп,03 Основы механизации, элекгрификации и автоматизации

сельскохозяйственного производства
1l

оп.04 Инженерная графика 12

оп.05 техническая механика 1з

оп.06 Материа.поведение |4

оп.07 основы анмитической химии l5
оп.08 Микробиология, санитар ия и гигиена lб
оп.09 Метрология, стандартизация и подтqерщд9цц9j4lц9f9l |1

оп.l0 Основы экономики, менеджмента и маркетин га l8
оп.l1 Правовые основы профессиональнои деятельности l9
оп.l2 Охрана труда 20

оп.lз Безопасность жизнедеятел ьности 2l
оп.l4 Профессионмьная этика 22

оп.l5 .Щеловой русский язык 2з

оп.lб Основы финансовой грам отности и предпринимательства 24

оп.17 Основы исследовательской деятельности 25

оп.18 Информаuионные
деятельности

технологии в профессиональной 2б

5.3 Программы профессиональных модулеЙ, преддипломноЙ праlсгики

программы профессиональньrх модулей, предципломной практики разработаны в

соответствии с Методическими рекомендациями о порядке разработки, стуктуре,

содержании и }"Iверждении программ уiебных дисциплип, профессионlшьньж модулей

и практик в гБпоУ РС (Я) кЯСХТ>) и приняты цикловыми комиссиями.
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Индексы ПМ в

соответствии с
учебным планом

наименование Пм
Nq

приложения

пм 0l Производства
растениеводства

и первичнiц обработка продукции z,7

пм 02 Производства и первиtiнаJI обработка про,ryкции
животноводства

z8

Хранение танспоргировка
сел ьскохозяйственной продукции

и ремизация 29

пм.04 Управление работами по производству и

продукции растениеводства и животноводства
переработке з0

Выполнение работ по одной или нескольким профессиям

рабочих, должностям сл}rкащих l5699 Оператор машинного
доения

зl

пм.06

сельскохозяйственных продукгов и сырья

зz

пдп Производственная практика (преддипломная) зз
гиА Государственная итоговая аттестация з4

Программы профессиональньD( модулей, преддипломной прzlктики

5.4 Программы учебной и пропзводствеIrшой практик
Программы практик профессионtlльньrх модулей явJuIются приложением к

ППССЗ и разработаны в соответствии с Положением кОб уrебной и производствеЕной

практике студентов), Методических рекомендаций о порядке рiвработки, стуктуре,
содержании и утверждении программ rIебных дисциплин, профессиональньrх модулей

и практик в ГБПОУ РС (Я) dCxT). Разработанные программы практик, рассмотрены
на заседании Щк и утвержлены заведующим производственной прzжтикой, Программы

производственных практик имеют согласование с представителем работодателей.
Программы дисциплин пракIик

Индексы УП, ПП
в соответствии

с учебным
планом

Наименование УП, ПП Код,
формируемой

пк

Ns
приложения

уп.01.0l Учебная практика пк 1.1.

пк 1.2

пк 1,3.

11 l

пп.01.0l Производственная пракгика по профилю
специальности

27.z

Учебная практика по технологии
производства продукции животноводства

пк 2.1 .

пк2.2,
пк 2.з.

28.1

уп 02-02 Учебная практика по кормопроизводству 28,2

пп.02.0l Производственная практика по
животноводству

28,з

пп.02.02 Производственная практика по
кормопроизводству

28,4

уп 03.0l Учебная практика 03.0l пк 3.1.
пк з.2.
пк з.3.
пк 3.4.
пк 3.5.

29,|

уп 0з.02 Учебная практика 0З.02 29.2

Учебная практика 0З.OЗ 29.з

пп.Oз.0l Производственная практика 29.4

пп.03.03 Производственная практика 03.03
уп.04л0l Учебная пракгика пк 4.1. 30.1
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пм. Oз

пм.05

Выполнение работ по одной или нескольким профессиям

рабочих, должностям сл}жащих l7282 Приемцик

уп 02.0l

уп.Oз.Oз

29.5



пк4.2.
пк 4.3.
пк 4.4.
пк 4.5.

уп 05.0l Учебная практика 31 .1

пп.05.0l Производственная практика (по профилю
специальности)

з1.2

уп 06.0l Учебная практика пк 4.5.
пк 6.1.
пк 6.2.
пк 6.з.
пк 6.4.
пк 6.5.

з2.1
пп.06.0l Производственная практика (по профилю

специальности)
з2.2

5.5 Программа воспитания

I{ель рабочей программы воспитания - личностное развитие обучающихся и их
социализация, проявляющиеся в рtlзвитии их позитивньIх отношений к общественным

ценностям, приобретении опыта поведения и применеяия сформированньIх общих
компетенций специалистов среднего звена на практике.

Програr.rма воспитания разработана с у{етом преемственности целей и задач

Примерной прогрzlммы воспитания дтя общеобразовательньIх организаций, одобренной

решением Федерального учебно-методического объединеЕия по общему образованию
(утв. Протоколом заседания УМО по общему образованию Минпросвещения России Jф

2120 от 02,06.2020 r.).

Примерный ка;rендарный план воспитательной работы представлеЕ в приложении

35 <Рабочая прогрill\,rма воспитilния).
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6 КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА КАЧЕСТВА ОСВОЕНИЯ ППССЗ

6.1 Контроль п оценка освоенпя основных видов профессиональной

деятельности, профессиональяых и общих компетепций

Контроль и оценка освоения основных видов деятельности, профессиоЕмьных и

общих компетенций осуществляются В соответствии с Положением о контроле знаний и

ПРОмехq.l.точЕой аттестации студентов и Положением об экзамене (квмификационном)

по профессиональному модулю в ГБПОУ РС (Я) dCXTD.

оценка качества освоеЕия ппссЗ вкJIючает текlтций контоль успеваемости,

промежуточную и государственную итоговую аттестацию обучirющихся.

Текущий контроль освоения студентами прогрilммного материrша учебных

дисциплин и профессионarльпьD( модулей и их состilвляющих(междисциплиЕарньIх

курсов) может иметь след}iющие виды: входной, оперативньй и рубежный контроль.

Промежугочная аттестация обеспечивает оперативное управление 1чебной

деятельностьЮ студента и проводится с целью определения соответствия персональньD(

достижениЙ, обучающихся поэтапным требованиям ППССЗ.
Промежуточная аттестация осуществляется в двух основных направленил(:

- оценка уровня освоения дисциплин;
- оцеЕка компетенций обrrающихся.

.щля юношей предусматривается оценка результатов освоения основ военной

службы.
Основными формами промежlточной аттестации явJIяются:

- экзrш{ен по учебной дисциплине, междисциплинарному курсу;

- экзамен (квалификационньй) по профессиональному модулю;

- зачет по учебной прttктике;

- лифференчированньй зачет по гlебной дисциIIJIине, междисциплинарному курсу,

практикilм.
результаты промежрочной аттестации з:lносятся в предусмотренные техник},мом

докуь{енты (ведомости, журнirлы, базы данньrх и др.). В зачетн},ю книжку студента

зzlносятся итоговые оценки по ДИСЦИПЛИН:llt,{, профессиональным модуJIям и их

состilвJulющих междисциплинарным курсам (кроме оценки (неудовлетворительно>).

для максимllльного приближения прогр:lмм промежlточной атгестации

обучшощихся по профессион!tльЕым модулям к условиям их булущей профессионшIьной

деятельности техникум в качестве внештатIlьD( экспертов моryт бьпь привлечены

предстttвители работодателей.
,щля проведения экзамена (ква.пификачионного) по профессиона,тьному модулю,

кроме преподаВателей междисциплинарного курса, мастера производственного обуT ения,

приглашается представитель от работодателя.
Конкретные формы И процедурЫ текущегО контоJIя успеваемости, промежуIочной

атгестации пО каждой дисцИплине И профессиона:lьному модулю разработаны

техЕик},Iиом счll\rостоятельно и доведень! до сведения обуrающихся в течение первьж двух

месяцев от начала обучения.
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б.2 Требования к ВКР
Государственнм (итоговая) аттестация (далее - ГИА) включает подготовку и

защиту выпускной квалификационной работы в форме дипломной работы.
Организационную работу по дипломным работам студентов проводит I_{K в сроки,

предусмотренные учебньтм планом, но не позднее, чем за б месяцев до защиты дипломньD(

работ
Тематика дипломной работы разрабатывается преподalватеJIями техник}ма,

рассмаIривается и принимается соответств)лощей ЦК, }тверщдается распорядительным
актом (приказом) директора техник),ма. Тематика вьшускной квалификационной работы
соответствует содержанию одного иJIи нескольких профессиональньгх модулей.

Требования к содержанию, объему, структуре и оформлению ВКР определены в

Положении об организации выполнения и зыциты вьшускной квалификационной работы
по специальности студентов ГБПОУ РС (Я) кЯкlтский сельскохозяйственный техникум>,
освzlивающих основные профессиональные образовательные прогрЕl},tмы ФГОС СПО.

Списки студентов-дипломников и их рlководителей готовит I-{K, а угвертс.дается
прик;вом директора техник},1иа.

Законченнм дипломнzuI работа, подписzlннtц студентом, предстriвJIяется

дипломником руководителю, не позднее, чем за 9 дней до защиты. Рlководитель
составляет отзыв о выполненной работе

При успешном прохождении предварительной защиты дипломник полу{ает

направление на рецензирование и передает свою дипломн},ю работу и бланк рецензии

установленного образца рецензенту не позднее, чем за б дней до защиты.

Рецензия, подписiшнаJI рецензентом, вместе с дипломной работой предстitвляется

секретарю ГИА не позднее, чем за 3 рабочих дня до защиты дипломной работы.

б.3 Порядок органпзация ГИА
Государственная итоговiUI ат,tестация выпускников проходит согласно Порядку

проведения государственноЙ итоговоЙ аттестации по ППССЗ в ГБПОУ РС (Я) кЯСХТ>.
Задачей государственной итоговой аттестации является определение уровня

теоретической подготовки слушателя, его подготовленности к профессиональной

деятельности й пришпия решения о возможности вьцачи слушателю диплома о

соответств},ющей ква;lификации.
Форма проведения ГИА - зап(ита ВКР.
Государственная экзаI\,{енационная комиссия формируется из преподавателей

техник),ма, имеющих высш},ю или первую квалификационную категорию; лиц,

приглашеЕньIх из сторонних организаций: преподавателей, имеющих высшую или первую

ква,тификационн},ю категорию, представителей работодателей или их объединений по

профи.шо подготовки вьшускников.
Состав государственной экзztNIенационной комиссии }тверждается приказом

директора техникр{а.
Председатель государственIIой экзаменационной комиссии }тверждается не

позднее 20 декабря текущего года на следующий календарный год (с 1 января по 31

декабря),
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К ГИА допускается обr{ающийся, не имеющий академической задолженности и в
полном объеме выпоJIнивший уlебный план или индивидуtlльный учебный план по
осваиваемой Ппссз.

Програtr.tма ГИА по специztльности 35.02.06 Технология производства и
переработки сельскохозяйственной продукции базовой подготовки, требования к
выпускным квалификационньrм работам, а также критерии оценки знаний, доводятся до
сведения студентов, непозднее, чем за шесть месяцев до нача:tа ГИА.

Защиты ВКР проводятся на открытых заседаниях государственной
экзаI\4енационной комиссии с участием не менее дв}х третей ее состава.

Результаты ГИА, определяются оценками((отличноD, (хорошо>,
(удовлетворительно>>, (неудовлетворительно> и объявляются в тот же день после
оформления в установленЕом порядке протокола заседания государственной
)кзаl\.,lенационной ком исси и.

Решения государственной экзшtенационной комиссии принимatются на закрытьD(

заседаниях простым большинством голосов членов комиссии, r{аствующих в заседании,

при обязательном присутствии председатеJuI комиссии иJIи его зtlý{еститеJu{. При равном
числе голосов голос председательствующего на заседании государствепной

экзil}.{енационной комиссии является решающим.
Решение государственной экзаменационной комиссии оформляется протоколом,

который подписывается председателем государственной экзаменационной комиссии (в

слг{ае отсутствия председателя - его заместителем) и секретарем государственной
экзаI\,tенационной комиссии и хранится в архиве техник}ъ,tа.

Лицам, прошедшим соответств}.ющее обучение в полном объеме и аттестацию,

образовательным rrреждением выдается документ устаЕовленного обра:}ца.
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7 РЕСУРСНОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ ППССЗ

7.1 Кадровое обеспечение

Реализация в техникуме ППССЗ по специitльности 35.02.06 Технология
производства и переработки сельскохозяйственной продукции базовой подготовкй
обеспечивается педагогическими кадрalми, имеющими высшее образование,
соответств}.ющее профилю преподаваемой дисциплины (модуля) (Таблица).

Преподаватели, отвечilющие за освоение обучающимся профессионыlьного

учебного цикJIа, имеют опыт деятельности в оргiu{изациях соответств}тощей
профессиональной сферы, получиди дополнительное профессиональное образование по
програ}.{м,i}.r повышения ква,rификации, в том числе в форме стtDкировки в профильньп<

организациях (не реже 1 раза в 3года).
Повышение квалификации педагогических работников ведется по разным

направлениям и формам: самообразование, взаимопосещение уроков, в т.ч. занятия по
использованию информационньг< технологий в уlебном процессе, lrосещение

занятий<Школы начинающего педzгога), участие в педагогических чтениях,

конференциях, смотрах-конк)?сах, образовательньD( практических семинарах, работе
кругльrх столов, работа в учебно-методических объединениях при Совете директоров
образовательных организаций СПО Республики Саха (Яryтия),

7.2 Учебно-методическое и информационное обеспечение1

В соответствии с требованиями п.7.16 ФГОС СПО разработан уrебно-
методический комплекс по специiшьности 35.02.06 Технология производства и
переработки сельскохозяйственной продукции, базовм подготовка которой вкJIючает в

себя:

- Федеральный государственный образовательный стандарт СПО по специаJIьности

35.02.06 Технология производства и переработки сельскохозяйственной продукции,
базовая подготовка (утвержлен приказом Минобрнауки РФ от 07 мая 20|4 года J\!

455 (Зарегистрировано в Минюсте РФ от 04 июля 20|4 года. Регистрационный Jrlb

З2969);
- учебный план специаJIьности 35.02.06 Технология производства и переработки

сельскохозяйственной продlкции ;

- перечень программ дисцйплин и профессиональньIх модулей ППССЗ;
- прогрt!ммы }чебной, производственной практики (по профило специшrьности),

производственной практики (предципломной);

- програ]\{мы ГИА и учебно-методическое обеспечение их проведения;
- фонды оценочIIых средств;

По каждой дисциплине (профессиона;rьному модулю) преподаватеJuIми

разработаны учебно-методические комплексы, которые вкJIючают в себя:

- программу дисциплины (молуля);
_ поурочные планы,
- инструкционные кары (или рабочая тетраль) для выполЁения лабораторно-

практических работ;
- краткий курс лекций,
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- методические рекомендации (указания) студентаti{ по выполнению СРС по очной

форме обуrения;
-методические указания по выполнению прarктических (лабораторньгх) работ,

расчётно-графических работ,
-методические }казания по выполнению курсовых работ (проектов)

-методические указаЕия по выполнению контольньD( работ по заочной форме
обучения;

_методические указания по прохождению производствеЕIlьD( прzlктик;

- фонды оценочных средств и методики их применения для текущего контроJIя

успеваемости и промежугочной атгестации, в том числе комплект контрольно-оценочньD(

средств для оценки результатов освоения профессиона.ltьного модуля.
- темы курсовьrх работ, самостоятельно выполняемьtх студентами под

руководством преподавателя.

Программы дисциплин и профессионzlльньD( модулей разработаны
преподавателями техник},ма в стогом соответствии с требованиями ФГОССПО по
специ!lльности подготовки и r{ебньь,r планом в части наимеЕования дисциплин, часов,

вьцеляемьIх на их освоение, соотношения аудиторной и внеаудиторной работы,
количества и разнообразия форм текущего и итогового контроJIя. В программах

дисциплин (профессиональньrх модулей)представлен список основной и дополнительной
литературы, которьЙ формируется из библиотечного фонда техникуIt!а за последние 5 лет.

Реализация ППССЗ специ.шьности 35.02.06 Технология производства и

переработки сельскохозяйственной продукции обеспе.мвается доступом каждого

обучаощегося к базам данньrх и библиотечным фондам, формируемьшr.r по полному

перечню дисциплин (модулей) ППССЗ.
Во время самостоятельной подготовки обучающиеся обеспечены досryпом к

информационно-телекоммуникационной сети <Интернет>.

каяtдый об}^{ающийся обеспечен печатными и элекгронными изданиями по

каждой дисциплине и по каждому междисципJшнарному курсу (включая элеюронные

базы периодических изданий).

Библиотечный фонд укомплектован печатЕыми и электронными изданиями

основной и дополнительной 1"rебной литературы по дисциплина}r всех у.rебньж цикJIов,

изданной за последние 5-10 лет, а также справо.шо-библиографическими и

периодическими издtlниями, российскими журнirлами в расчете 1-2 экземпrrяра на каждые

100 обуlающихся.
Информационно-библиотечный uентр располагает компьютерным залом на l2 мест

с открытым доступом к сети Интернет. Информационно-функциональнzuI система

включает несколько компонентов: каталог книг и статей информачионно-библиотецrого

центра техникрrа на базе прогрzlI\{мы "MAPK-SGL", работающий в реальЕом режиме
времени с помощью автоматизированного рабочего места катrrлогизатора, катtшог

собственньтх разработок в полнотекстовом режиме, электроЕньD( рес}рсов, Интернет

ресурсов. Посредством сети Интернет в ипформационно-библиотечном центе имеется

подкJIючение к KoHTeHTaN{ по сельскому хозяйству, ветеринарии ЭБС издательства <Лань>

и Национальной библиотеки Республики Саха (Якутия).
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7.3 Матерпально-технпческое обеспечение образовательного процесса

Техникрл располагает материilльно-технической базой, обеспечивающей

проведение всех видов лабораторньrх работ и практических зд{ятий, дисциплинарной,
междисциплинарной и модульной подготовки, riебной прtlктики.

Материа,rьно-техническilя база соответствует действ}тощим санитарным и

противопожарным EopMilN{.

Ремизация ППССЗ35.02.06 Технология производства и переработки

сельскохозяйственной продукции, базовм подготовка обеспечивает:
- выполнение обучающимися лабораторных работ и практических занятий,

вкJIючtu как обязательный компонент практические зад:lния с использовirнием

персональньtх компьютеровi
- освоение обучающимися профессиональньrх модулей в условиях созданной

соответств},ющей образовательной среды в техник}ъ{е или в оргilнизациях в зависимости

от специфики вида деятельности.
при использовании электронньrх изданий техникр{ обеспечивает каждого

обуlающегося рабочим местом В компьютерном кJIассе в соответствии с объемом

из}пrаемых дисципJIиII, а также в читальном зале библиотеки с вьгходом в сеть Интернет
(1 l рабочих мест).

Техникlм обеспечен необход.rмым комплектом лицеЕзионного прогрrl]чlмного

обеспечения.
Реа;lизация ппссЗ по специальности з5.02.06 Технология производства и

переработкИ сельскохозяйсТвенной прод}'кции предпоЛагает Еаличие 10 учебньтх
кабинетов,9 лабораторий (таблица).

перечень лабораторий, мастерских и других помещений, используемьж для

организации у{ебного процесса по Ппссз

Предметы, дисциплины
]\lo ли по чебно

Наименование кабинетов, лабораторий

оГСЭ.0l основы илосо ии Кабинет социально-экономических дисциrrлин

оГСЭ.02 Исто ия

оГСЭ,03 Инос анный язык кабинет ин ного языка

оГСЭ.05 Язык саха ного языка
Сп вныи зал

EH.Ol Математика
ЕН.02 Экологические основы

одопользования
Кабинет экологических

пользования
основ

и

оП. 0l основы а номии
оП.02 основы зоотехнии кабинет зоотехнии

ОП.03 Основы механизации, элекгрификации и

автоматизации сельскохозяйственного
производства

Лаборатория механизации, элекгрификачии и

автоматизации сельскохозяйственных работ;

оП.04 Инжен ная ика

оП.05 Техническzul механика Лаб ия технической механики

оП.06 Мате и:rловедение Кабинет м оведения

оП.07 основы ана.lIитической химии Лаб ия химии;

ОП.08 Микробиология, санитария и гигиена Лаборатория микробиологии, санитарии и

гигиены.

оп.09
подтве

Метрология
ение качества

стандартизация и Лаборатории метрологии,
оценки качества

стандартизации и

ОП.l0 Основы экономики, менеджмента и

[rа кетинга
Кабинет социально-экономических дисциплин

ОП.l l Правовые основы
деятельности

профессиональной Кабинет социально-экономических дисцишIин

46

Кабинет социмьно-экономических дисциllлин

Кабинет

ОГСЭ.04 Физическая культура
кабинет социально-экономических дисци[лин

Кабинет агрономии

Кабинет инженерной графикиl



ОП.l2 Охрана трула Кабинст безопасности жизнедеятельности и

охраны труда
оП.l3 Безопасность жизнедеятельности кабинет безопасности жизнедеятельности и

охраны труда
ОП. 14 Профессиональная этика Кабинет социально-экономических дисцитlлин
ОП.l 5 Деловой русский язык Кабинет иностранного языка
оп-lб Основы
предпринимательства

инновационного Кабинет социально-экономических дисциплин

ОП.l 7 Основы исследовательской деятельности Кабинет социально-экономических дисциплин
ОП,l8 Информационные технологии
профессионмьной деятельности

в Кабинет информационных технологий
профессиональной деятельности

в

ПМ. 0l Производства и первичная обработка
продукции растен иеводства

продукциитехнологий производства

растениеводства
ПМ. 02 Производства и первичная обрабmка
продукции животноводства

Лаборатория технологий производства
продукции животноводства;
Лаборатория кормопроизводства;

иПМ. 03 Хранение танспортировка
ремизация сельскохозяйственной продукции

Лаборатория
перерабmки

технологий хранения и
сельскохозяиственнои п и

ПМ.04 Управление работами по производству
и переработке продукции растениеводства и

)мвотноводства

Кабинет товароведения сельскохозяйственной
продукции;

ПМ. 05 Выполнение работ по одной или
нескольким профессиям рабочих, должностям
служащих l5699 Оператор машинного доения

Лаборатория механизации, элекгрификации и
автоматизации сельскохозяйственных работ;

ПМ. 06 Выполнение работ по одной или
нескольким профессиям рабочих, должностям
служащих17282 Приемщик
сельскохозяйственных продукгов и сырья

Лаборатория механизации, элекгрификации и
автоматизации сельскохозяйственных работ;

7.4. Базы практик
Основными базами практик студентов являются оргllнизации (предприятия), с

которыми у техникума оформлены договорЕые отношения.

Перечень основных баз лрактик. с которыми заключены договорные отношения

имеющиеся базы практик студентов обеслечивают возможность прохождения

практики всеми студентами в соответствии с учебным планом.

учебнм пракгика проводится в каждом профессиональном модуле и является его

составной частью. ЗаданиЯ па учебнуЮ практику, виды работ и порядок ее проведенЕя

приведены в прогрzlN{мах профессионЕrльньrх модулей.

ПроизводственЕаJI прaктика проводится в организациях и профильных предприятиях, по

результатам которой, об}^{ающиеся предоставляют отчет, производственную

характеристику. Дтгестация по итог:lм производственной практики проводится с rlетом
результатов, подтвержденных документами соответствующих организаций.

Наименование организации, предприятия, министерстаа, ведомства реквизиты

l сельскохозяйственный
кооператив <Самартай)

потребrгельский (перерабатывающий)
l3.03.2020

2 ООО Экоферма <Туймаада)) 04.03.2020

J Акционерное общество Агрохолдинг кТуймаада> 04.06.20l9
4 ООО кБагарах>
5 Учебно - изводственный це ооо (конезавод Б 01.02. 20l8

РСПССК (СахаагропродукгD, г. Якутск 10,12.20,1,|
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8. НОРМАТИВНО - МЕТОДИЧЕСКОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ СИСТЕМЫ
ОЦЕНКИ КАЧЕСТВА ОСВОЕНИЯ ППССЗ

8.1 Нормативно-методическое обеспечение и материалы, обеспечивающпе кдчество
подготовки выпускника

В соответствии с ФГОС СПО по специальности 35.02.06 Технология производства
и переработки сельскохозяйствепной продукции, бщовая подготовка оценка качества
освоения ППССЗ включает текущий контроль успеваемости, промехqцочную и
государственную (итоговую) аттестацию обуrающихся.

Оценка качества подготовки обуrающихся и выпускпиков осуществJuIется в дв}х
основных направлениях:
- оценка уровЕя освоения дисциплин;
- оценка компетенций обучающихся.

Материалы, определяющие порядок и содерж:lние проведения промежуточньж и
итоговьrх аттестаций, вкJIюччlют:
- контрольно-оценочные средства по каждой дисциплине, профессиональному модулю;
- методические укzrзания по выполнению практических, лабораторньтх и графических

работ;
- методические }казапия по вьшоJIнеЕию курсовой работы;
- методические указания по вьшолнению выпускной квалификационной работы.

8.2 Фонды оценочных срелств (ФОС)
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Для оценки обучающихся на соответствие их персональпьп< достижений
поэтапным требованиям соответствуощей ППССЗ (текущая и промеж}точнаJI

аттестация) создtlны фонды оценочных средств, позволяющие оценить знанrlя, умения и

освоенные компетенции. Фонды оценочных средств для промеж)точной аттестации

разрабатываются и утверждаются техник}мом сrrмостоятельно, а для государственной

итоговой аттестации разрабатываются и угверждalются после предварительного

закJIючения работодателей.

В соответствии с требованиями ФГОС СПО специальЕости конкретt{ые формы и

процедуры текущего контроля зЕаний, промеж}точной аттестации по каждой

дисциплине и профессиональному модулю разрабатываются и доводятся до сведения

обучающихся в течение первьD( двух месяцев от начшrа обуrения.

Программы текущей и промеж}точной аттестации обуrающихся максимально

приближены к условиям их булущей профессиональпой деятельности.
Контроль знаний студентов проводится по следующей схеме:

- текущм аттестация знаний в семесте;
- промежуточнм аттестация в форме зачетов и экзalI\.{енов (в соответствии с

учебными планами);
- государствевнаrI итоговаJI аттестация.



9 хлрлктЕристикА срЕды поо, оБЕспЕчивАющЕй рдзвитив оБщих
компЕтЕнций выпускников

Воспитательная деятельность в техникуме представляет собой совокупность всех

видов деятельЕости студентов за рамкilми учебного процесса и позволяет эффективно

решать задачи воспитания, развития и социrшизации. Реализации данной системы

базируется на следующих принципах: свободный выбор сryдентаNlи видов и сфер

деятельности; ориентация на личностные интересы, потребности и способности;

возможность свободной самореализации; единство обуT ения, воспитания и развития.

Активное привлечение студентов к внеаудиторной работе позвоJIяет готовить

специалистов более высокого уровня и в дальнейшем способствует луrшей

профессиональной адаптации выпускников, закреплению ID( на рабочих местах.

Воспитательная работа в технику!{е осуществJIяется по основным нЕrпраыIениям:

l. Работа по социальной защите студентов

2. .Щуховно-нравственное воспитание

3. Гражданско-патиотическое воспитание

4. Правовое воспитание и профилактика правонарушений, Еаркомilпии,

алкоголизма курения, экстремизма.

5. Экологическое и трудовое воспитание

6. Профориентационная работа и профессионzlльное воспитzlние

7. Пропаганда 3ОЖ и спортивное воспитание

на формирование гражданской позиции оказыв:tют влияние активное участие

студентов в праздничных шествиях и митиЕгЕIх: 23 февраля к,Щень защитяика Отечества>,

Первомайскм демонстрация, мероприятия. Посвященные Дню Победы и др.

Патриотическое воспитание осуществJIяется также в pzщKttx проведения оборонно-

массовой и военно-патриотической работы, r{астие в благотворительньD( акциях для

ветеранов, круглого стола с работникrltr{и военкомата и др. Техникум имеет свою эмблему,

гимн, флаг, что вызывает чувство гордости за свое учебное заведеЕие.

В результате участиЯ студентоВ техникрла в различньD( мероприятиях д)ховно_

нравственного, граждzlнско-патиотического, правового, экологического воспитания,

реализации воспитатеJIьньD( ПРОГРаI\.{м у студентов формируют береlшое отношения к

историческомУнаследиюикУлЬтУрнымтрадициямнарода'Уважениексоциальным'
культурным и религиозным различия, а также дul юношей - готовность к исполневию

воинской обязанности.

Оздоровление и работа по социальной защите студеЕтов, спортивное воспитание

способствует формированию у студентов ведения здорового образа жизни, зalнягию

физической кульryрой и спортом для укрепления здоровья, достижения жизненньтх и

профессиональньп< целей.

ресурсы внеаудиторной работы позволяют студентам активно участвовать в

волонтёрскиХ акциrD(' строительныХ отрядах' культурныХ мероприятиях, На)лrно_

практических конференциях, олимпиадах, что способствует формированию таких

компетенций как:

оК l. Понимать сущность и социtlльную значимость своей булущей профессии,

проявлять к ней устойчивый интерес.
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ОК 4. Осуществлять поиск и использование информации, яеобходимой для

эффективного выполнения профессиональньж задач, профессиональпого и личностного

развития.
ок 5. Использовать информационно-коммуникационные технологии в

профессиональной деятельности.
оК 6. Работать в коллективе и команде, эффекгивно общаться

с коJIлегами, руководством, потребителями.

ОК 7. БратЬ на себя ответсТвенностЬ за рабоry Iшенов команДЫ (Под,мненньпr), за

результат выполпения заданий.

оК 8. Самостоятельно определять задачи профессионального и личностЕого

развития, з{шиматься самообразованием, осознiшно планировать повышение

квалификации.
ОК 9. Ориентироваться в условиях смеЕы технологий

в профессиоЕмьноЙ деятелъности
важн}то роль в формировании общих компетенций у студентов играет система

уlебной и внеаудиторной работы на отделениях по специальностям техник},!{а,

ЕжегоднО проводимые в техник}ъ{е Недели специа.льностей позвоJIяют }ъидеть

уровень сформировапности не только профессиональньIх, но общих компетенций:

ок 2. Организовывать собственн},ю деятельность, выбирать типовые методы и

способы выполнения профессиональных задач, оценивать их эффективность и качество.

ок 3. Принимать решения в стандартньж и нест:lпдартньн ситуациях и нести за

них ответственность.
ОК 7. Брать на себя ответственность за рабоry rIленов команды (под.rиненньо<), за

результат выполнения заданий.

Вопросы воспитательной работы ежегодно рассматрив:lются на Педагогическом

совете, общем собрании кураторов групп.

в техникуtле к каждой студенческой группе прикрепляется препод'lватель в

качестве куратора группы с целью обеспечения единства профессионшrьного воспитчшшI

и обучения студентов, повышения эффекгивности 1лlебно-воспитательного процесса,

усилениЯ влияниЯ преподавательСкого состава на формирование личности булущих

специаJIистов.

Кураторы студенческих групп использ},ют в своей деятельности разнообразные

формы: тематические кураторские часы, экскурсии, круглые столы, спортивные

мероприятия, концерты художественной самодеятельности, походы в музеи, театры и

кино, шефская помощь BfiepaнzlJt,t техникума, посещение студентов в общежитие,

Кураторские часы в студенческих группaж проводятся один раз в неделю. На кураторских

часах обсуждается различные темы, такие как: кЗдоровый образа жизниD, <Кульryра

поведения в общественных местах)), <Организация досуга), <о любви, браке, семье>,

<Человек и природа), кПодготовка к проведению различЕых мероприягий>,

<самоуправление в студеЕческой среде> и многое другое.

Ежегодно в техникуме проводится ряд социологических исследов,tний,

позвоJIяющих, с одвой стороны, выявить проблемы, имеющие место в области

организации Внеl,чебной деятельности студентов и воспитательной работы, а с др}той

определить Еаиболее эффективные пуги и способы их решения,
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Кульryрно - MaccoB:UI работа является основой внеуrебной деягельности. В

техникуr{е имеется актовый за:l на 150 посадочньш мест.

Проводится ежегодно конкурс для первокурсников <Посвящение в студентьD),

<Новые имен ), кМистер и мисс ЯСХТ)мероприятия, посвященные ,Щню рождения
техникр{а, <Татьянин день>, <,Щень святого Валентина>, <,Щень защитника отечества),

кМеждународный женский день>, <9 мм>, Вахта паI,1яти в ,Щень пограничника, встечи
студентов с ветерalнами техник}ъ{а <Мы - твои внуки, Победа!>, вьшускниками и

работодателями.
Сryденческое сirмоупрЕlвлецие представлено такими общественными

организациями как студенческий советом, активы групп, совет общежития. основная

задача всех организации это создalнии условий для успешной сitмореализации

социокультурной личности в процессе профессиона.,IьЕого обу{ения в технику{е.

Сryденческий совет ведет свою деятельность по след},ющим направлениJIм:

- культурный досуг студентов (это развитие у студентов нрaшственности,

социalJ,lьной зрелости);
- спортивные мероприятия (это приобщение студентов к активЕым зztнятиям

физкультурой и спортом, здоровому образу жизни, заботе о собственном здоровье, его

охране и защите).
В условиях современЕого общества студенту необходимо ориентироваться в

области зaжонов, опредеJuIющих их прiва и обязilнности, и иметь представление о

зaжонности и не зatконности тех или иньп< действий. С этой целью проводится работа по

правовомУ воспитанию, профилактике правонарушений срели студентов, содействие в

работе правоохранительньD( оргztнов, общежитиях, на молодежных мероприятиях,

воспитilние в д}хе ув:Dкения законов.

профилактика и предупреждение правонарушений наркомании, .lлкоголизма,

табакокурения, экстремизма - это одно из приоритетньrх направлений воспитательной

работы Якlтского сельскохозяЙственного техникуDла.

в техникуме координир}.ют Совет профилактики правонарушений, Общественпый

пост ЗОЖ, студенческий совет, студенческ:Ul сл}rкба безопасности. Общественный пост

зож реализует следующие нчшравления: профилакгическую, просветительскую,

диагностическ},ю, коррекционно - реtвиваюцryто, консультативн},ю, Плановые

мероприятия направлены на первичн},ю профилакмку злоупотребления психо!жтивньD(

веществ; проведение индивидуальной психокоррекционной, воспитательной работы и

устранения аддиктивного (зависимого) поведения.

в состав Совета по профилактике правонар},шений сryдентов входят з!rм.директора

по rrебной работе, зам.дирекгора по воспитательной работе, заведующие отделениями,

педагог - психолог, социальпый педrгог, кураторы групп, воспитатели общежития,

председатель студенческого совета.

Привитие студентаll,r здорового образа жизни осуществляется пугем привлечени,I

молодежикзанятиюспорТом'посредствомзмятиявспортивньD(секцштх'уlастиеВ
соревнованиях разного уровня.
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